
■ 商品特性と取引条件

商 品 名

最もおいしい時期 賞味期限／消費期限 賞味期限 1年 消費期限
解凍後はお早
めにお召し上
がり下さい。

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ）

JAN コ ー ド
（ 13桁もしくは８桁）

内 容 量 希望小売価格（税込）

1ケースあたり入数 保 存 温 度 帯

発注 リ ー ド タ イ ム 販売エリアの制限

縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

37.0 24.0 10.1 4.5

認 証 ・ 認 定機 関 の

許認可（商品・工場等）

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ等）

商 品 特 徴

■ 商品写真

飲食店様（下ごしらえ済み素材による時短メリット、当商品を使用した各種メニューアップレシピのご提示可）

厳選された国産の豚もつ（胃袋）を食べやすいサイズにカットして特製の酢ベースの調味液と合わせました。豚
もつの独特のコリコリ感が楽しめます。調味液の程よい酸味と辛みの効いた特製タレで味付けました。お好みの
野菜等と和えるため強めの味付けにしてあります。

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（性別・年齢層など）

30代～60代の男女

最低ケース納品単位 1ケース ケースサイズ（重量）

ＦＣＰ展示会・商談会シート

豚酢モツ

通年

国内産 4562211310218

150g 業務用につきオープン価格

30パック

営業日3日～10日
導入時は事前にご相談ください。

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

有→無

豚肉 大豆 小麦 そば 卵 乳 落花生

ＨＡＣＣＰ



従 業 員 数

会社所在地 〒 885-0091

工場所在地 〒 885-0091

E - m a I l

F A X

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

製造工程の管理

従 業 員 の 管 理

施設設備と管理

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 川越　裕之 連 絡 先 0986-23-8491

記 録

危 機 管 理 体 制

事故発生記録は原因別に保管。品質異常、異物混入、表示違いなど。

※このイベントをどこでお知りになりましたか？
具体的にお願いします。

■ 品質管理情報

商品検査の有無 レギュラー品については年に一度外部機関に菌検査依頼（ｎ=1,一般生菌数、大腸菌群、ｻﾙﾓﾈﾗ、黄色ﾌﾞﾄﾞｳ球菌）

衛生管理への取組

作業標準表に基づき、製造ロットごとに作業チェック表に記録。

始業前チェック実施。月に一度、作業リーダーの研修を実施（内部講師）

始業前、昼作業開始前、終業時のチェック実施。

⑥ ⑧ ⑨

宮崎県都城市横市町9762番1

宮崎県都城市横市町9762番1

担 当 者 東森　薫 khigashimori @kuiryama-nosan.com

T E L 0986-23-8491 0986-23-8715

写　真

写真 写真 写真

代 表 者 氏 名 代表取締役　栗山　孝男

メ ッ セ ー ジ

豚肉生産額全国トップクラスの都城市において創業40年
です。畜産資源の有効活用を主たる業務としています。
特に豚足処理は月間20ｔ以上の生産を行っています。現
在は主に食品工場に出荷を行っていますが、飲食店向け
提案用の商品の製造販売に力を入れています。

ホ ー ム ペ ー ジ www.kuriyama-nosan.com

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 株式会社栗山ノーサン

年 間 売 上 高 11億9,400万円（R3年度） 91名（令和４年1月時点）

有→具体的に無

②半解凍① 原料受入 ③スライス ④ボイル ⑤水冷却 ⑥水切り

⑦計量 ⑧袋詰め ⑨タレ充填 ⓾真空包装
⑪金属探知

⑫凍結

⑬梱包 ⑭冷凍保管

mailto:ykawagoe@kuriyama-nosan.com
mailto:ykawagoe@kuriyama-nosan.com

